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F a m i l i e  Vo l k e r  B a um a nn  

H a l b g ü t l e  30   -   7 7 7 7 0  D u r ba c h  

T e l .  0 7 8 1 -  4 8 2 0   -   w w w . R e bs t o c k - D u rb a ch . d e  

  

http://www.rebstock-durbach.de/


 
Inklusivpreise in EUR 

A n r e g e n d  
S h e r r y ²  M e d i u m  o d e r  d r y   -   5 c l  4 , 4 0  
Sherry medium ou sec  

G r e e n  A p p l e   -   5 c l  4 , 8 0  

Martini Dry et sirop pomme verte 

R e b s t o c k  -  H e r b s t a p e r i t f   -   0 , 1 l  7 , 8 0  
D u r ba c h e r  W a ld h e i d e l be e r e n  &  D u rb a c h e r  R i e s l i n g s e k t  
Crémant de Durbach  -   cassis  de Durbach 

B o n g o  C o c k t a i l  -  a l k o h o l f r e i  6 , 8 0  
M a n g o  -  A na na s  -  Ma r ac u j a  –  K o k o s  
Sans alcool! 

P i c o n  B i è r e 9  à  l ´ O r a n g e   -  0 , 2 l  2 , 9 0  
 

 

 

 

 
 

 
 

 

W e i n e m p f e h l u n g e n   Suggestion des vins 

2 0 1 6  K l i n g e l b e r g e r  ²    S T E I N B E R G   - S L -  3 4  
 S p ä t l e s e   -   t r o c k e n   -   W e i n g u t  A l f r e d  Hu b e r ,  D u r ba c h - L au t e n ba c h  

2 0 1 7  C h a r d o n n a y  ²    B I E N E N G A R T E N  3 6  
 S p ä t l e s e   -   t r o c k e n   -   W e i n g u t  A n d r e as  M än nl e ,  D u rb a c h  

2 0 1 5  S p ä t b u r g u n d e r  ²    K O C H B E R G  3 3  
 K a b i n e t t   -   t r o c k e n   -   W e i n g u t  H e i n r i c h  Mä nn l e ,  D ur ba c h  

2 0 1 2  S p ä t b u r g u n d e r  ²    P L A U E L R A I N    –  M A Z  -  3 8  
 T r o c k e n   -   W e i n g u t  S ch w ör e r ,  D u r ba c h  

 

O f f e n e  W e i n e  i n  u n s e r e r  W e i n k a r t e !  

 
L i e b e  R E B S T O C K  G ä s t e ,  

s o w e i t  S i e  v o n  A l l e r g i e n  b e t r o f f e n  s i nd ,  m e l d en  S i e  s i ch .  G e r n e  g i b t  I h n e n  u ns e r e  
s e p a ra t e  A l l e r g i k e r k a r t e  u n d  u ns e r e  S e r v i c e k r äf t e  A u s k un f t  üb e r  d i e  in  d e n  

S p e i s e n  e n t ha l t e n e n  a l l e r g e n e n  Z u t a t e n .   



 
Inklusivpreise in EUR 

 
P o t p o u r r i  v o n  d e r  W i l d e s s e n z  7  
Pot aux feux de Consommé de gibier 

F e i n e s  S c h i n k e n - S a l a m i b r o t  
v o m  h e i m i s c h e n  R e h  u n d  H i r s c h  V o r s p e i s e   1 4  
W a l n u ß   -   P r e i s e l b e e r e   -   Ga r t e n k r ä u t e r  
Sandwich aux jambon et salami de chevreuil  et cerf 
Noix  -   airelle  rouge  -   salade aux herbes 

H a u p t g e r i c h t e  a u s  W a l d  &  F l u r  
M e d a i l l o n s  v o m  W i l d s c h w e i n r ü c k e n  2 2  /  2 8  
P f l a u m e n - K n ä c k e b ro t k r u s t e   -   P f i f f e r l i n g e  
W i r s i n g   -   S e r v i e t t e n k n öd e l   -   P r e i s e lb e e r e n  
Medaillons de selle  de sanglier  -   chou de Milan  -   boulettes de pain  -   chanterel les 

W i l d h a s e  i m  S p e c k m a n t e l ³  g e b r a t e n  2 3  /  2 9  
P f i f f e r l i n g e   -   A p f e l ro t k r a u t   -   S c hu p fn ud e l n   -   P r e i s e l b e e r e n  
Lièvre sauvage enrobe á larde  
Chanterelles  -   choux rouge  -   Schupfnudeln  -   airelles 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

R e h  E d e l g o u l a s c h   1 7  /  2 1  
I n  S p ä t bu r g un d e r  g e s c hm o r t   
H a us g e m a c h t e  S pä t z l e   -   P r e i s e l b e e r e n  
Ragoût de chevreuil  sauce bourguignonne  -   spätzle maison  -   airelles 

R e h s c h n i t z e l  a u s  d e r  R e h k e u l e  2 2  /  2 8  
S p ä t b ur g u nd e r j u s   -   P f i f f e r l i n g e   -   Ap f e l r o t k r au t   -   H as e l n us s s pä t z l e  
Escalope de chevreuil   -   chanterelles  -   choux rouge  -   spätzle noisettes 

R e h r ü c k e n  a m  S t ü c k  g e b r a t e n  2 8  /  3 3  
F e i g e n   -   P f i f f e r l in g e   -   G e m ü s e b e e t   -   S e l l e r ie - K a r t o f f e l - G ra t i n  
Filet de selle  de chevreuil rôti   –   guignes 
Chanterelles  -   légumes  -  gratin dauphinoise aux sellerie   

Hirschkotelette 
für Zwei am Tisch tranchiert 

mit Kräutern gebraten 
Sautierte Steinpilze  -  Feigenkompott  -  Wirsing 
Haselnussspätzle  -  Preiselbeeren 

ab 2 Personen         pro Person 32 EUR 
 

http://www.kirchner-raddestorf.de/jikirchner/jagd/infowild/hase.htm


 
Inklusivpreise in EUR 

 
 

 

Die Wilde - Etagere  a b  z w e i  P e r s o n e n  p .  P .  1 9  

W a c h t e l  B r u s t -  u nd  K e u l e   -   W i l d e ss e n z   -   T e rr i n e  
K n u s p r i g e s  B r o t   -   H i r sc h s c h in k e n  &  M e l on e   -   G a m ba  &  R i so t t o  

 
V o r s p e i s e n    Nos entrées 

K l e i n e r  B e i l a g e n s a l a t  5  
F e i n e  R oh k o s t -  u nd  B l at t s a l a t e  m i t  H au sd r e s s in g  
Petite Salade  -   crudité et salade en branche avec sauce de salade maison  

S p a z i e r g a n g  d u r c h s  K ü r b i s f e l d  1 3  
K ü r b i s   -   M a is   -   W a l dp i l z e   -   K r e s s e  
Faire une promenade le champ de citrouille   
Fromage frais  –   champignons  -   cresson 

C a r p a c c i o  v o m  i r i s c h e n  W e i d e r i n d  1 6  
O l i v e n t a p e na d e   -   P i n ie n k e r n e   -   P a rm e s an  
W i l d k r ä u t e r  V e r s u c h e r l e  1 2  
Carpaccio de bœuf d´irlandais   -   pignons de pin 
Olive  -   parmesan  -   salade aux herbes 

G e b r a t e n e  J a k o b s m u s c h e l n  u n d  G a m b a s  1 8  
K ü r b i s r i s o t t o   -   w i l d e r  B r o k k o l i   -   S t e i n p i l z s ch a um  V e r s u c h e r l e  1 4  
Coquilles St.  Jacques & gambas rôties  
Risotto aux potiron  -   brocolis  sauvage   -   sauce aux cèpes 

D r e i e r l e i  v o n  d e r  G ä n s e l e b e r 4  1 9  
P r a l i n e   -   S c ha um k u ss   -   T e r r in e   -   H im b e e r e   -   B r i o ch e  V e r s u c h e r l e  1 5  
Trois du foie d´oie  
Bonbon  -   mousse  -   terrine  -   framboise  -   brioche 

 Passend dazu:     Durbacher KOCHBERG  -   Gewürztraminer 
                              Spätlese   -   Vollmer                                                                     0,1l    6 

F e i n e  S u p p e n    Nos potages 

T a f e l s p i t z e s s e n z  m i t  S t e i n p i l z f l ä d l e  7  
Consommé de bœuf aux crêpe aux cèpes 

K ü r b i s s c h a u m s u p p e  m i t  M a i s p r a l i n e  7  
Potage aux potiron avec pral ine du maïs 

B a d i s c h e  S c h n e c k e n s u p p e 1 2  ü b e r b a c k e n  6  /  9  
Potage « badois  » d´escargots gratiner  

http://www.jouwpagina.nl/fotos/jahida/vegetarisch logo.jpg
http://www.jouwpagina.nl/fotos/jahida/vegetarisch logo.jpg


 
Inklusivpreise in EUR 

A u s  F l u s s  &  M e e r    Les poissons 

G a n z e  H a i g e r a c h e r  S c h w a r z w a l d - F o r e l l e  1 9  
„ B l a u “  /  „ M ü l l e r in “  /  „ M a n d e l bu t t e r “     Da m pf ka r t o f f e ln  
Truite de la forêt-noire 
Bleue /  meunière /  au d’amandes  -   pommes vapeur 

Z a n d e r f i l e t  a u f  d e r  H a u t  g e b r a t e n  2 3  /  2 8  
K r e m ig e  P f i f fe r l in g e   -   B la t t s p ina t   -   fe in e  N u d e ln  

Filet de sandre rôtis  
Chanterelles á la crème  -   épinards  -   nouil les 

O s s o b u c c o  v o m  S e e t e u f e l  2 7  /  3 2  
P a p r i k a sa u c e   -   P i m e n to s  d e  p ad r ón   -   P e r l g r au p e n r i s o t t o  
Ossobucco de lotte de mer  
Sauce aux poivre  -   pimentos de padrón  -   risotto de orge perlé  

 
 
 

F l e i s c h i g e s    Nos plats de viandes 

G e b r a t e n e  W a c h t e l b r u s t -  &  K e u l e  m i t  G ä n s e l e b e r  2 7  
P f i f f e r l i n g e   -   Ba l sa m i co  G l a c e   -    
H e r b s t l i c h e  G e m üs e r ös c h e n   –   K ü rb i s g no c c h i s  
Poitrine et cuisse de cai lle avec foie d´oie rôtis 
Chanterelles   –   glace aux vinaigre balsamique   -   légumes  -   gnocchis aux poitiron 

S c h w e i n e m e d a i l l o n s  -  C h a m p i g n o n s  á  l a  c r e m e  1 9  /  2 3  
H e r b s t l i c h e s  G e m ü s e   -   h au s g e m a ch t e  S p ä t z l e   
Médaillons de filet de porc  -   champignons de Paris á la crème 
Légumes  -   spätzle maison 

K a l b s r ü c k e n  m i t  c r e m i g e n  P f i f f e r l i n g e n   2 4  /  2 9  
G e m ü s e  v o m  Ma r k t   -   h a us g e m a c h t e  S pä t z l e   
Steak de sel le  de veau aux chanterelles à la crème 
Légumes de marché  -   Spätzle Maison 

„ B l o c k h o u s e “  R i n d e r r ü c k e n s t e a k  2 7  
S a u t i e r t e  S t e i n p i l z e   -   g r ü n e  P f e f f e rs au c e   
D r e i e r l e i  B o h n e n   -   K a rt o f f e l - To m a t e n k r ap f e n  
Steak de bœuf rôti s 
Cèpes sautées  -   sauce aux poivre vert  -   haricots  -   pommes dauphine aux tomates  

R o s a  g e b r a t e n e s  L a m m k a r r e e  m i t  m i l d e r  P i m e n t o k r u s t e  2 8  
R o sm a r in j u s   –   o r i e n t a l i s c h e  L i n s en  –   w i l d e r  B r o k k o l i   -   C o u s  c o us  
Carré d’agneau  -   encroûter aux pimentos 
Jus au romarin   -   lentilles oriental   -   broccolis  sauvage  -   couscous 

  



 
Inklusivpreise in EUR 

Wildes Herbstmenü ! 
Menu 

 

H e b s t l i c h e r  G e n u s s  v o n  R e h  &  G ä n s e l e b e r  
W i l d p r e i s e l b e e r e n   -   S ch w a r z e  N üs s e   -   B r i o c he  

Délice de chevreuil  et foie d´oie 
Airel les sauvage  -   noix noir  -   brioche 

 

S t e i n p i l z s c h a u m s u p p e  
A r t i s c h o c k e n po l e n t a   -   W ü r z i g e  S a l am i  

Potage de bolets 
Polenta avec artichauts  -   salami sauvage 

 

G e b r a t e n e  G a m b a s  
H u m m e r es p um a   -   P i me n t o s  d e  p a t r ón   -   B u ch w e i z e n r i s o t t o  

Gambas rôties 
Sauce homardine  -   pimentos  -   risotto de blé noir 

 

S o r b e t  v o n  D u r b a c h e r  H a f e r p f l a u m e n  
Sorbet de prunes «Haferpflaumen» de Durbach 

Eau de vie 

 

M e d a i l l o n  v o m  H i r s c h r ü c k e n  
S p ä t b ur g u nd e r - F e i g e n - Ju s  

J u n g e r  W i r s i n g   -   S e l l er i e - K a r t o f f e l - G r a t i n  
Médaillon de cerf  

Jus aux pinot noir et figues  
Chou de Milan  -   gratin dauphinoise aux sellerie  

 

V a r i a t i o n  v o n  K ü r b i s  &  K o k o s  
K r e m e i s   -   C r è m e  B r u l ée   -   P a r f a i t  

Variation de potiron et noix de coco  

 

F ü n f  G ä n g e  o h n e  Z w i s c h e n g e r i c h t  6 4  
S e c h s  G ä n g e  7 6  

Cinq plats,  sans entremet  64  -   six plats  76 

 
 

G e r n e  b i e t e n  w i r  I h n e n  e i n  z u m M e n ü  p as s e nd es  W e i n s e t  an .  P r o  P e r s on  2 1  
N’hésitez pas à nous demander une suggestion pour le  vin accompagnant votre repas  

1 6  
 
 
 

 
 
 

7  
 
 
 
 
 
 

1 8  
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
 
 
 

3 3  
 
 

 
 
 
 

9  



 
Inklusivpreise in EUR 

 

V e g e t a r i s c h    Plats vegan 

G r a t i n i e r t e  S t e i n p i l z r a v i o l i  2 1  
B l a t t s p i n a t   -   L ia i s on   -   P a r m es an   -   W i l d k r äu t e r s a l a t  
Raviolis  aux boulets gratinée  -   l iaison  -   Parmesan  -   salade aux herbes 

G e m ü s e l a b y r i n t h  i m  M a i s -  u n d  K ü r b i s f e l d  1 9  
K ü r b i s   -   M a is   -   C h i l i   -   L i ns e n   -   P op k o r n  
Labyrinthe aux légumes dans champ de maiset potiron 
chil i   -   lentil les  -   pop-corn 

R e b s t o c k  K l a s s i k e r    Les classiques 

B a d i s c h e  H e c h t k l ö ß c h e n    1 9  /  2 4  
H u m m e rs c ha u m  -   B l a tt s p i n a t   -   Nu d e l n   
Quenelles de brochet  -   sauce homardine  -   épinards en branches  -   nouilles  

K a l b s l e b e r  w e i n s a u e r ²   -   g e s c h n e t z e l t  1 8  /  2 2  
R o t w e i n s c ha l o t t e n   –   Br a t k a r t o f f e l n  
Emincé de foie de veau aux sauce aigrelette   -   pommes de terre sautées 

U r l o f f e n e r  R i n d e r - T a f e l s p i t z  1 7  /  2 1  
M e e r r e t t i c h ²   -   B ou i l l on k a r t o f f e ln   -   P r e i s e l be e r e n   
Bœuf gros sel   -   sauce au raifort d´Urloffen 
pommes de terre au bouillon  -   airelles 

 

 
 
 
 

 
Immer wieder donnerstags im Rebstock, mittags und abends:  
Feines Genießen in 4 Gängen für 38 pro Person oder 4 9 inkl .  Passender Weine! 
 
Reservierung:    Tel .:  +49(0)781 482-0 oder  
                               auf unserer Webseite:  www.rebstock-durbach.de 

 

 
D i e  b e i  un s  s o r g fä l t i g  au s g e s u ch t e n  P r o du k t e  e n t h a l t e n  nu r  s o  v i e l  Zus a t z s t of f e  
w i e  n o t w e n d i g !  R e mo u la d e ns a u c e  w i rd  m i t  G u rk e n ,  M a y on n a is e  un d  E i  
h e r g e s t e l l t .  G u r k e n  e n t h a l t e n  K o ns e r v i e r u n gs st o f f e  un d  S ü ß un g s m i t t e l .  D i e  i n  
u n s e r e n  S p e i s en  v e r w e nd e t e  Z u s a t zs t o f f e  s i nd  w i e  f o l g t  g e k e n n z e i c h ne t :   1   m i t  
A n t i o x id a t i o ns m i t t e l ,  2   m i t  S c h w e f e l ,  3   m i t  Fa r b s t of f ,   4   m i t  P ök e l s a l z ,  9  C h i n in  
I n k l u s i v  P r e i s e  

http://www.jouwpagina.nl/fotos/jahida/vegetarisch logo.jpg
http://www.jouwpagina.nl/fotos/jahida/vegetarisch logo.jpg

